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Woche 20 - 13. April 2024 bis 19. Mai 2024
SERVIERT MIT EINEM SALAT ALS VORSPEISE

LUNEDI

GORDON BLEU DE PORC

SCHWEINE CORDON BLEU AN GRUYERE
GEMUSE AN POSTELLA UND BLUMENKOHL

GORDON BLEU DE PORC ET GRUYERE
LEGUMES EN POSTELLA ET CHOU-FLEUR

MARTEDI

SPIEDINI DI CARNE MISTA

GEMISCHTE FLEISCHSPIESSE

POMMES FRITES UND GRUNE BOHNEN

BROCHETTES DE VIANDE MIXTE
POMMES FRITES ET HARICOTS VERTS

MERCOLEDI

GULASCH DI BOEUF ALL' ONGHERESL
RINDSGULASCH NACH UNGARISCHEN ART
GEGRILLTE POLENTA UND GEMUSE

GOULASCH DE BOEUF A LA HONGROISE
POLENTA GRILLEE ET LEGUMES

GIOVEDI

ALETTE DI POLLO IN SALSA BARBEQUE
POULETFLUGEL IN BARBECUE-SAUCE
KAROTTEN UND OFENKARTOFFELN

AILES DE POULET A LA SAUCE BARBECUE
CAROTTES ET POMMES DE TERRE AU FOUR

VENERDI E SABATO

FILETO DI PANGASIO ALLA MUGNAIA
PANGASIUSFILET AN MULLERINNEN-ART
KARTOFFELN PURE UND SPINAT

FILET DE PANGASIUS A LA MEUNIERE
PUREE DE POMME DE TERRE ET EPINARDS

WOCHENTELLER:
GNOCCHI GRATINIERT NACH SORRENTINISCHER ART
(TOMATE-BASILIKUM-MOZZARELLA)

ZUM KRONENDEN ABSCHLUSS:
KLEINES TIRAMISU

WEIN DES MONATS — WEINKELLEREI STAMPFLI :

ROT: APPASSIMIENTO ROSSO — COLLEFRISIO [ABRUZZEN]
MERLOT, SANGIOVESE, MONTEPULCIANO

ROSE: ROSATO — AGRICOLA OLIANAS [BIO — SARDINIEN]
CANNONAU, VERMENTINO

Preise sind in CHF, inklusive Mehrwertsteuer
Herkunft: Fleisch - CH oder Uruguay; Fisch — MSC NOR oder UK
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