
 

 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1 % MwSt.  

 

 

 

 

 

 

 

H
 O

 T
 E

 L
   

 T
 A

 V
 E

 R
 N

 A
   

I 
R

e
s

ta
u

ra
n

t 
I 

B
a

n
k

e
tt

 I
 S

e
m

in
a

r 
I 

 E
v

e
n

t 
T A G E S M E N Ü S 

25 BIS 29 NOVEMBER 2024 
 

ALLE MENÜS INKL. TAGESSUPPE ODER TAGESSALAT 
 

MONTAG / LUNDI 

 

SCHWEINSBRATEN ,,ORLOFF ART,, 

MIT OFENKARTOFFELN UND BABYKAROTTEN 
 

24.00 

RÔTI DE PORC À LA ORLOFF 

AVEC POMMES DE TERRE AU FOUR ET MINI-CAROTTES 
 

 

DIENSTAG / MARDI  

OSSOBUCO VOM RIND  

MIT POLENTA UND BRÜSSELER SPROSSEN 
 

24.00 

OSSOBUCO DE BŒUF 

AVEC POLENTA ET CHOUX DE BRUXELLES 
 

 

MITTWOCH / MERCEREDI 
GERÄUCHERTES SCHWEINSNIERENSTÜCK GEGRILLT 

MIT SALZKARTOFFELN UND SAUERKRAUT 
 

24.00 

 

FILET DE PORC FUMÉE GRILLÉE 

AVEC POMMES DE TERRE SALÉES ET CHOUCROUTE 
 

 

DONNERSTAG / JEUDI 
 

POULET ,,SUPRÊME,, AN SENFSAUCE 

MIT SPÄTZLI UND PANIERTE GEMÜSE  
 

24.00 

SUPRÊME DE POULET À LA SAUCE DE MOUTARDE  

AVEC SPÄTZLI ET LÉGUMES EN BEIGNET  
 

 

FREITAG / VEDREDI 
 

OKTOPUS-RAGOUT 

MIT KARTOFFELPÜREE UND SPINAT 
 

24.00 

RAGOÛT DE POULPE 

AVEC PURÉE DE POMMES DE TERRE ET ÉPINARDS 
 

 

 

 

WOCHENHIT… / PLAT DE LA SEMAINE… 
HAUSGEMACHTE BOLOGNESE LASAGNE 
 

21.00 

 LASAGNE BOLOGNAISE MAISON 

 
 

 

 TAGESDESSERT / DESSERT DU JOUR  

 HAUSGEMACHTE TIRAMISU 5.50 

 TIRAMISU MAISON  


