
 

 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1 % MwSt.  
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02 BIS 06 DEZEMBER 2024 
 

ALLE MENÜS INKL. TAGESSUPPE ODER TAGESSALAT 
 

MONTAG / LUNDI 

 

SCHWEINSBRATEN MIT PFLAUMEN GEFÜLLT 

KARTOFFELKROKETTEN, SAUTIERTE ZUCCETTI 
 

24.00 

RÔTI DE PORC FARCI AUX PRUNEAUX 

CROQUETTES DE POMMES DE TERRE, COURGETTES SAUTÉS 

 

DIENSTAG / MARDI  

POULETSCHENKEL MIT TOMATENSAUCE, BASMATIREIS 

BUTTERBOHNEN 
 

24.00 

CUISSES DE POULET À LA SAUCE TOMATE, RIZ BASMATI 

HARICOTS AU BEURRE 

 

MITTWOCH / MERCEREDI 
RINDSBURGER HAUSGEMACHT  

OFENKARTOFFELN, BLUMENKOHL UND KARAMELISIERTE 

ZWIEBELN 

24.00 

 

BURGER DE BŒUF FAIT MAISON  
POMMES DE TERRE AU FOUR, CHOU-FLEUR ET OIGNONS 

CARAMÉLISÉS 

 

DONNERSTAG / JEUDI 
 

GERÄUCHERTES SCHWEINSNIERSTÜCK MIT SENFSAUCE  

BUTTERNUDELN UND SAUERKRAUT 
 

24.00 

ROGNONS DE PORC FUMÉS AVEC SAUCE À LA MOUTARDE  

NOUILLES AU BEURRE ET CHOUCROUTE 

 

FREITAG / VEDREDI 
 

DORADENFILET MIT ZITRONENSAUCE 

KARTOFFELSTOCK, ROMANESCO 
 

24.00 

FILET DE DORADE AVEC SAUCE AU CITRON 

PURÉE DE POMMES DE TERRE, ROMANESCO 

 

 

 
 

WOCHENHIT… / PLAT DE LA SEMAINE… 
SAUTIERTE PAPARDELLE MIT STEINPILZRAHMSAUCE 
 

21.00 

 PAPARDELLES SAUTÉES À LA CRÈME DE CÈPES  

 TAGESDESSERT / DESSERT DU JOUR  

 HAUSGEMACHTE TIRAMISU 5.50 

 TIRAMISU MAISON  


