
 

 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1 % MwSt.  
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09 BIS 13 DEZEMBER 2024 

 
 

ALLE MENÜS INKL. TAGESSUPPE ODER TAGESSALAT 
 

MONTAG / LUNDI 

 

HAUSGEMACHTE LASAGNE BOLOGNESE MIT TOMATENSAUCE 
 

24.00 

LASAGNES BOLOGNAISE FAITES MAISON AVEC SAUCE TOMATE 
 

 

DIENSTAG / MARDI  

ÄLPLERMAGGARONI MIT APFELMUS 
 

24.00 

ÄLPLERMAGGARONI avec compote de pommes 
 

 

MITTWOCH / MERCEREDI 
RINDSRAGOUT 

MIT KARTOFFELSTOCK UND ROTKRAUT 
 

24.00 

 

RAGOÛT DE BŒUF  
AVEC PURÉE DE POMMES DE TERRE ET CHOU ROUGE 
 

 

DONNERSTAG / JEUDI 
 

RINDSENTRECÔTE-WÜRFEL 

MIT OFENKARTOFFELN UND PEPERONATA 
 

24.00 

DÉS D’ENTRECÔTE DE BŒUF  
AVEC POMMES DE TERRE AU FOUR ET PEPERONATA 
 

 

FREITAG / VEDREDI 
 

SUATIERTE EGLIFILET AN ZITRONENBUTTERSAUCE 

MIT RISOTTO UND SPINAT 
 

24.00 

FILETS DE PERCHE SAUTÉ À LA SAUCE BEURRE-CITRON  
AVEC RISOTTO ET ÉPINARDS 

 

 

 
 

WOCHENHIT… / PLAT DE LA SEMAINE… 
SAUTIERTE PAPPARDELLE MIT GERÄUCHTERTEM LACHS 
 

21.00 

PAPPARDELLE SAUTÉES AVEC SAUMON FUMÉ  

 TAGESDESSERT / DESSERT DU JOUR  

 HAUSGEMACHTE TIRAMISU 5.50 

 TIRAMISU MAISON  


